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PARFE

2 poset krem santi
2 bardak sit

4 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Kakao

1 paket biskivi

Tuz

Sos Igin

100 gr. margarin

3 kaglk pudra sekeri
3 kagsik kakao

1 yumurta

2 poset krem santi 2 bardak sutle hazirlanir. Buzluga konulur. Yumurtanin aklari bir kaba, sarilari bir kaba
hazirlanir. Sarilar bir su bardag@i pudra sekeri ile beyazlari bir tutam tuzla iyice mikserle ¢irpilir. Ikisi buzluktaki
krem santiyle karistirilir. Derin bir kabin igine naylon serilir. Karigsimin yarisi dokilir. Geri kalan yarisi kakao ile
kanstirilir ve dékualir. En Ustlne biskaviler dizilir. Dondurucuda bir gece bekletilir. Dondurucudan ¢ikartilp ters
cevrilir. Naylonu ¢ikarilir ve biskGviler alta gelir. 100 gr. margarin eritilir. Biraz soguyunca 3 kagik pudra sekeri, 3
kasik kakao 1 yumurta konulur ve ¢atalla hizla ¢arpilir. Parfenin tUzerine dékulir donmasi igin dolaba konulur.
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