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PARFE

2 Su bardag sut

4 adet yumurta

2 poset kremganti

1 su bardagi pudra sekeri
kakao

1 paket bétibér biskivi

1 tutam tuz

Sosu Igin:

100 gr. margarin

1 adet yumurta

3 corba kasig pudra sekeri
3 corba kasigl kakao

Krem santi sutle ¢irpilir, buzluga konur, yumurtanin aklari ve sarilari ayrilir. Sarilari 1 su bardagi pudra sekeri ile,
beyazlarn 1 tutam tuzla ayr ayr mikserle iyice ¢irpilir. Buzluktan santi alinir, yumurta aki ve sarisi Gizerine eklenir
ve dikkatlice karistirilir. Derin bir kabin i¢ine stre¢ naylon yerlestirilir, karisimin yarisi dokullr. Geri kalan yarisi
kakao ile kanistirlir ve Gzerine dékuldr. En Uste biskiviler siki siki dizilir, buzlukta 1 gece bekletilir ertesi gliini
ters gevrilir, biskUviler altta kalir, naylon ¢ikarilir. Margarin eritilir, ihyinca pudra sekeri, kakao, yumurta katilir,
hizla ¢irpilir, parfenin tzerine gezdirilir, buzlukta bir sire daha bekletildikten sonra servise sunulur.
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