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PARFE

2 paket toz krem ganti

2 su bardagi soguk sit

1/2 paket petibdr biskivi

1 adet limon kabugu

15 adet gilek

10 adet frambuaz

1 cay bardagi damla gikolata
1 cay bardagi dévilmus findik
1/2 gay bardag! file fistik
Uzeri Igin:

1 adet cilek

Parfe tarifine dolaptan ¢ikardiginiz soguk sttt ve krem santiyi derin bir kaseye alarak baglayin.

Sutle, santiyi kivam alana kadar yiksek gugte ¢irpin.

Ardindan petibdr biskivileri kasenin igine iri pargalar haline kirin.

Orta blyUklikte dogranmis gilekleri ve dondurulmus frambuazlari da ayni kaba ilave edin.

Dévulmus findik, limon kabugu rendesi ve damla ¢ikolatay! da ekledikten sonra, son olarak file fistiklari da kaba
aktarin ve tim karisimi nazikge harmanlayin.

Parfenin seklini almasini istediginiz kabin icini streg film ile kaplayin.

Daha sonra hazirladiginiz parfe karisimini kaba aktarin. BlyUk bir kapiniz yoksa ayni iglemi kiiguk kaselere
paylastirarak da gergeklestirebilirsiniz.

Uzerlerini de streg filmle kapladiginiz tathyi, derin dondurucuda 3 saat kadar dondurun.

Hazirladiginiz parfeyi buzluktan ¢ikarin ve 3 dakika oda isisinda beklettikten sonra servis tabagina ters
cevirerek yerlestirin.

Uzerini gilek dilimleri, frambuaz ya da ¢ikolata sosu ile stsleyebilirsiniz.
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