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PARFE

1 paket pdtibér biskivi

2 paket krem santi

2 su bardagi sut

1 cay bardagi iri gekilmis findik
1 cay bardagi damla gikolata

1 paket vanilya

Toz krem santiyi derin bir kasede sitle karistirin ve kivami koyulagsana kadar ¢irpin.

Vanilyayi ekleyip birka¢ dakika daha ¢irptiktan sonra krem santiyi kenara alin.

Biskuvileri elinizle kiiguk pargalara ayirin ve krem santinin tGzerine ekleyin.

Ardindan findik ve damla ¢ikolatalari da ilave edin ve tim malzemeleri gtizelce karigtirin.

Herhangi bir kek kalibina streg film serip tiim malzemeyi kaliba aktarin.

Uzerini dzeltip streg filmle kaplayin ve kalibi 4-5 saat buzdolabinda bekletin.

Ardindan cikarip tatlinizi dilimleyerek servis edebilirsiniz. Dilerseniz ¢ikolata ya da meyve sosu ile de ikram
edebilirsiniz.
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