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PARFE

1 poşet sade şanti
7 adet muz aromalı gofret
2 adet küçük muz
3-4 yemek kaşığı damla çikolata

Bir poşet krem şantiyi, 200 ml süt ile çırpalım.
Kabın içerisine dökelim.
Gofretleri istediğimiz büyüklükte, elimizle kıralım.
İçerisine iki tane muzu küçük doğrayalım.
Daha sonra damla çikolata ve arzuya göre isterseniz fındık veya ceviz ekleyip karıştırabilirsiniz.
Streç film yaydığımız kabın içerisine, karışımı dökelim.
Dondurucuda bekletelim.
Çıkardıktan sonra üzerine isterseniz meyveli sos isterseniz çikolata sos dökebilirsiniz.

Not: Gofret kullanmak istemeyenler, 7-8 adet halley veya bir paket pötibör veya farklı bisküviler kullanabilir.
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