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PARFE

2 paket krem santi

2 yemek kagsidi pudra sekeri

2 su bardagi soguk sut

2 paketpetibdr biskivi (par¢alanmig)
1 su bardag ¢ilek (dogranmig)
1/2 gay bardagdi damla ¢ikolata
1 yemek kagigi antep fistig| igi
Uzeri icin:

5 adet gilek (dilimlenmisg)

2 yemek kagigi antepfistigi igi
2 yemek kagsigi ceviz igi

Derin bir karistirma kasesine krem santi, pudra sekeri ve soguk sutl ekleyip, koyu ve kdplUksl kivama gelene
kadar girpin.

Uzerine kinlmig petibdr biskivileri koyup her yerine esit dagilana kadar spatula yardimiyla karigtirin.

Cilek, damla cikolata ve antep fistigini da tizerine ekleyip tekrar karigtirin.

Ince ve uzun bir kek kalibinin i¢ kismini disariya da sarkacak sekilde stregleyin.

Karisimi kalibin igerisine ddkin ve spatula yardimiyla Gzerini diizelttikten sonra disarida kalan strecleri Gzerine
kapayip, en az 4 saat kadar buzlukta dondurun.

Parfeniz donduktan sonra, servis etmeden énce cilek dilimleri, ceviz ve antep fistigi ici serpistirerek servis edin.

Not: ince uzun kek kalibiniz yoksa, evde bulunan derin bir kap veya kek kalibi ile de hazirlayabilirsiniz.
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