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PARCALI BOREK

1 su bardagi yumurta sarisi
1 su bardagi zeytinyad

2 su bardagi su

margarin

un

tuz

Margarin haric¢ diger malzemeleri bir tepsiye koyup, yumusak bir hamur haline getirin. Hamuru doért esit parcaya
bélln, herbir parcayi agabildiginiz kadar kadar ince agin. Dérdinci yufkayl hamur tahtasinin tizerinde birakin ve
Isitiginiz margarinle Gzerini yagdlayin. Ayni sekilde diger yufkalarida bunun Gzerine koyarak tek tek yagdlayin.
Dort kath hamurun uglarini igeri dogru katlayarak kare sekline sokun, sonra buzdolabina koyup 15-20 dakika
dinlendirin. Kare seklindeki hamuru, sagdan sola alti, yukaridan asagi alti esit parcaya bélin. Herbir pargayi
elde inceltip, agin. Diger yanda hazirladiginiz bérek igine énceden ayirdiginiz yumurta aklarini ilave edin. Kare
seklinde agiimig par¢a hamurlara boérek igini koyup katlayin, kenarlari bastirmadan yagladiginiz tepsiye dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi strlip, kizgin firinda pisirin.
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