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PARCA TAVUK ETLI SEBZE CORBASI

1 tavuk

4 bardak su

1 corba kasigi tuz

1/2 ¢ay kasigi kirmizi biber
1/2 cay kasig karabiber

1 tutam toz karanfil

1 klicik demet maydanoz

1 orta boy dilimlenmis sogan
1 orta boy dilimlenmis havug
1 kiyilmig kereviz yaprag,

1 ufak dogranmig yesil biber
1 orta boy dilimlenmis elma
1/4 bardak tereyadi veya margarin
2 adet domates

BlyUk bir tencereye pargalanmis tavuk, su ve baharat koyup UstinG 6rtin. 45 dakika pisirin. Tavugu sudan
¢ikarin, suyunu dl¢lin gerekiyorsa su ilave edip 4 bardaga tamamlayin. Tavuk etlerini ayiklayin, ufak pargalara
kesin. BlyUk bir tencerede, sogan, havug, kereviz yapragi, yesil biber ve elmayi yag ile birlikte karnstirarak
yumusayincaya kadar pisirin. Atesten indirip un ilave edin. Karistirarak tavuk suyu ve domatesleri yavas yavas
katin. Tavuk etlerini ilave edin. Kaynayincaya kadar devamli karistirin. Kapagini kapatarak 1 saat hafif ateste
tutun.
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