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PARCA CIKOLATALI VE SEKERLEMELI PASTA

3 yumurta

1 cay bardagi tozseker
1.5 ¢ay bardagdi un

2.5 ¢corba kasigi kakao

6 corba kagiJi st

50 gr sitll gikolata

250 gr tuzsuz lor peyniri

1 cay bardadi pudragekeri
50 gr soyulmus badem

75 gr kiraz sekerlemesi

1 corba kasigi kiyilmig taze zencefil
150 ml krema

Kakao

Yumurtalari ve sekeri cam kaseye alin. Kaseyi i¢ginde kaynar su bulunan bir kabin Gzerine yerlestirin. Karigimi
mikserle ¢irpin. Kaseyi suyun izerinden alip karigimi ilitin. Un ve kakaoyu harmanlayip bir kaba eleyin. Sekerli
yumurtayi ekleyip girpin. Karigimi yaglanmig 24 cm gaplnda bir kaliba doékun. Ka§|g|n tersiyle Uzerini dizeltin.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. Keki sogutup enine 3 parcaya kesin. Uzerlerini 2
kasik sltle 1slatin. SUtlU gikolatayi rendeleyin. Lor peynirini bir kapta mikserle ¢irpin. Gikolata, pudraseker,
badem, kiraz sekerlemesi, zencefil ve kalan situ ekleyip karistirin. Kremay: bir kaba alip mikserle iki misli
kabarana kadar ¢irpin. Lor peynirli karigima ilave edip tahta kasikla karigtirin. Kekin bir par¢asini 24 cm.lik bir
kalibin kenar kisimlarini kapatacak sekilde dilimleyin. Kek kalibinin i¢ine streg folyoyu disina tasacak sekilde
yerlestirin. Bltln kek parcalarindan birini kalibin tabanina yerlestirin. Kenarlarina dilimlediginiz kek pargalarini
dizin. Lor peynirli dondurmayi kaliba ilave edip tzerini dizeltin. Kalan yuvarlak kek parcasini dondurmanin
tizerine yerlestirin. Streg folyoyla Gzerini kapatip buzlukta 12 saat bekletin. Pastayi stre¢ folyo yardimiyla servis
tabagina ters gevirerek alin. Uzerine ve kenarlarina kakao serpin. Servis yapin.
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