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PARCA CIKOLATALI TOP COREKLER

1/3 su bardag ilik su

1 su bardag ik sit

2 yemek kagigi eritilmis margarin
2 su bardagi un

1 ¢cay kagigi tuz

1 paket Pakmaya Instant Maya

1 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani Pakmaya Bitter Parga Cikolata
Targinli karigim igin:

1 su bardagi toz seker

4 tath kasigi targin

Ayrica:

100 gr tereyagi

Suyu, sitl ve 2 yemek kasigi eritilip ihlnmig margarini cukur bir kapta karigtirin.

Elenmis unu, tuzu, Pakmaya Instant Maya[?ly! ve sekeri ekleyin.

Purtzsiz bir hamur elde edene dek yodurun. Hamurun Gzerini streg bir folyo ile 6rtlip 10 dakika dinlendirmeye
birakin.

Tereyagdini eritip 1lnmaya birakin.

Hamurdan yarim ceviz buyUkligunde kig¢ik toplar elde edin. Her topun igine birka¢ adet Pakmaya Bitter Parca
Gikolata ekleyin. Tekrar top haline getirin.

Her hamuru dnce eritilip Iinmig tereyadina sonra da targinli seker karigsimina bulayin. Yaglanmig bir kek kalibina,
formunu olusturacak sekilde bitistirerek tamamlayin.

Kalan tereyagini hamur toplarinin tGzerine dékin.

Bu sekilde yarim saat dinlendirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pisirin. llik ik servis yapin.
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