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PARCA CIKOLATALI TOMBUL KURABIYELER

1 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

3 adet yumurta

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 cay bardagi krema

1 cay bardagdi sivi yag

5,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket Pakmaya Sitli Kurabiye Cikolatasi

Yogdurma kabinin icinde Pakmaya Pudra Sekeri, yumurtalari, Pakmaya Hamur Kabartma Tozlarini, sekerli
vanilini, siviyagi ve kremayi ¢irpma teliyle cirpin.

Unu azar azar ekleyerek ele yapismayacak, yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Hamurun Uzerini bir bezle 6rtiin. Oda 1sisinda yarim saat bekletin.

Dinlendirdiginiz hamurdan mandalina buyUkligunde parcalar alip avucunuzda yuvarlayin. Her kurabiye
hamurunun Gzerini Pakmaya Siitli KurabiyeCikolatasi[?na batirin.

Kurabiye hamurlarini yaglh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Firini 180 dereceye ayarlayin ve tepsiyi yerlestirin. 20-25 dakika pisirdikten sonra ikinci tepsiyi yerlestirin.
llik veya soguk servis yapin.
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