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PARCA CIKOLATALI MOZAIK PASTA

100 g tereyadi

200 g Pakmaya Beyaz Cikolata

1 su bardag st

1 su bardagindan biraz az Pakmaya Pudra Sekeri
2 paket sade petibor biskivi

1 portakalin rendelenmis kabugu

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata

Yarim su bardagi file antepfistidi ici

Benmari usulll erittiginiz Pakmaya beyaz ¢ikolata[Zlyi ve tereyadini cam bir kaseye alin.

Icine Pakmaya pudra sekeri[Zni ve st ekleyip karistirin.

Biskuvileri cok ufalamadan bagka bir kabin igine kirin. Beyaz ¢ikolatali karisiminizi igine ekleyin.
File Antepfistigini, parca gikolatayi ve rendelenmis portakal kabugunu da ilave edin.

Streg film serilmis tezgaha karigimi dokun.

Karigimi bir kagik yardimiyla Gzerine bastirarak sekillendirin, sikica sarin.

Buzdolabinda en az 3 saat bekletin.

Servisten 6nce dolaptan alip kaliptan ¢ikarin ve dilimleyin.

Not: Dilerseniz Uzerine Pakmaya ¢ikolatall sos ilave ederek servis edebilirsiniz.
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