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PARA PARA CORBASI

Koftesi igin:

200 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi galeta unu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Un

Corbaigin:

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 cay bardag: eriste

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay bardadi domates puresi
4-5 yemek kasigdi tereyagi

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Nohutlar bol suda haglanmaya birakin.

Kofte icin sodan ve sarimsagi rendeleyin.

Zeytnyagdini tavada kizdirip sodan ve sarimsagi pembelesene kadar yagda kavurun.
Bu malzemeyi kiymaya ilave edin.

Galeta unu, tuz ve karabiberi de ekleyip gtizelce yodurun.

Yogdurdudunuz kiyma harcindan minik misket kéfteler yapin.

Koftelerinizi unladiginiz tepsiye yayip kenara alin.

Corba icin tereyagini tencerede kizdirip salgalari ilave edin.

Salcalarin kokusu ¢ikinca domates puresini de ekleyin ve kavurmaya devam edin.
Uzerine 1 litre sicak su ekleyip kaynatin.

Gorba kaynayinca haslayip stizdiiginiz nohudu, kéfteleri ve erigteyi tencereye ekleyin.
Kofteler pistiginde tuz ve baharatlar da tencereye ekleyin ve kofteleri ezmeden karistirin.
Bir tagim daha kaynattiginiz gorbanizi sicak servis edin.
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