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PARA PARA CORBASI

1 su barda@i para para (dilerseniz hazir eristede kullanabilirsiniz)
1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

6 su bardagi sicak su

Kofte toplari igin:

200 gr kiyma

Kimyon

Karabiber

Pulbiber

Tuz

TUzeri igin:

Nane

Sumak

1 kase yogurt

1-2 dis sanmsak

Kiymanizi kimyon, karabiber, pul biber ve tuz ile yogurun. Daha sonra kiymadan ki¢ik pargalar kopararak
yuvarlak sekil verin. ]

Kuru sogani ince ince dograyip sivi yagda kavurun. Igerisine salcalari ilave edip kavurmaya devam edin.
Daha sonra icerisine sicak suyu ilave edip kaynatin.

Daha sonra 6nce para paralar veya hazir eristeyi ekleyin.

Para paralar hafif yumusayinca kéfte toplarini ilave edin ve kisik ateste kaynatmaya devam edin.

Daha sonra nane ve pul biber ile harmanlayin ve pigirin.

Uzerini dilerseniz sarimsakli yodurt, nane ve sumak ile susleyerek lezzetini arttirabilirsiniz.
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