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PAPYON TATLISI

1 cay bardag! yogurt
2 adet yumurta

2 ¢ay bardag erimis tereyagi
1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon
Kizartmak icin

2 su bardagi siviyag

Seker ve suyu tencereye alin. Koyulagsmaya baglayana kadar orta ateste karistirarark kaynatin. Oaktan almadan
2-3 dakika 6nce limon suyunu sikin ve kaynatmaya devam edin. Kivamini alan serbeti ocaktan alin ve
sogumaya birakin.

Tdm hamur malzemesini yogurma kabina alin. Azar azar un ekleyerek yumusak ve purisstz bir hamur elde
edene kadar yogurun.

Hamuru tezgaha koyun ve yufka blyudkliginde agin. A¢tiginiz hamurun tam ortasina bir sira ceviz koyun ve
kenarlarini ortaya dogru bikekerek hamuru ortada toplatin. 4 cm araliklarla kesin, u¢larini sikarak kapatin.
Hazirladiginiz tatlhilan kizgin yagda kizartin ve hi¢ zaman kaybetmeden serbetin igine atin.

Serbeti geken tatlilar servis tabagina alin, ilik yada soguk olarak servis yapin.
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