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PAPYON MAKARNA

500 gram papyon makarna

10 bardak su

2 silme gorba kasig tuz

USTUNE:

100 gram sadeyag|, ya da margarin (5 ¢orba kasigi)
150 gram beyaz peynir

1 demet dereotu

1 Bir tencereye; 10 bardak su ile 2 silme gorba kasidi tuz koyarak, suyu kaynamaya birakmali, kaynayinca buna;
birer parmak uzunlugunda parcalara kirilmis 500 gram papyon makarna koyarak makarnalar pisip de yumusak
bir hal alincaya kadar asagi yukari 15-20 dakika haglamali, sicak sularini déktikten sonra soguk su ile yilkamali
ve suzlimeye birakmaldir.

2 Makarnalar stziiimekte iken, bir tencereye; 5 silme ¢orba kasigi sadeyag, ya da margarin koyarak, yagi
hafifge kizdirmali, sonra da kizdirimig bu yadi sizmis oldugumuz makarnalara dékerek kasikla karistirmali,
bunlar, ancak 1 dakika sote etmeli, sonra da makarnalari tabaga alarak Ustlerine, ufalanmig 150 gram beyaz
peynir ve ¢ok ince kiyilmis dereotu karistirilarak katmali ve servis yapmalidir.
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