—

I i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAPYON MAKARNA

Malzeme:
yarim kilo un

2 yumurta

2 kasik tereyagi
tuz

aldigi kadar un

Yapiligt:

Unun ortasi havuz gibi agilir. Yumurta, tuz ve biraz da su ilave edilerek sikica bir hamur yapilir. Biraz
dinlendikten sonra bu yufkalar 4 cm inceliginde uzun seritler halinde kesilir. Tekrar bunlari enine 2 cm
genigliginde kesilir. Tam ortasindan sikilip fiyonk olmasi saglanir. Kaynamakta olan suya atilip haglanir. Pigtikten
sonra slzuldr ve soguk suda yikanir. Servis tabagina bogaltilir. Uzerine bol sarimsakli yogurt dékilir. Yogurdun
Ustiine kizdinlmig yag ile salga doékudlir.
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