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PAPRIKA SOSLU TAVUK RIGATE

malzemeler:

1 adet tavuk gogsi

2 adet sivri biber

5 adet orta boy kultir mantar
1 dis sarimsak

1 adet kabugu soyulmus domates
5 adet blriksel lahanasi
sosu igin:

1 yemek kasigi tereyad

2 yemek kasigi un

2 su bardagi krema

2 su bardagi st

1 yemek kasigi pul biber

1/4 et bulyon,

aztuz

yapiligt:

orta boy bir tencerede tereyagini ve unu pembelesene dek kavuruyoruz ,sonra pul biberi atip unda acisin
biraktiriyoruz, krema ve siti atip kaynatiyoruz sonra stizgegten gegirip bir kenara birakiyoruz ayri bir tavada
biraz yagi kizdiryoruz tavugu kavuruyoruz ve sonra biber, mantar, sarimsagi kavuruyoruz, domatesi fazla
kavurmadan sosu kayuyoruz biraz harmanlayip servis edbilirsiniz, ayrica yanina soya soslu ve kremali linguni iyi
yakisir.

ML® Soslu Tavuk icin tiklayin
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