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PAPI PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 det kuru sogan

2 adet patates

1 cay bardagi siviyag

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Sogan ince ince kiyilir. Patatesler soyulur, kugbasi blyUkliginde dogranir. Tencereye siviyad konur, atese
oturtulur, sogan ve tuz konur. Sogan yumusayana kadar kavrulur. Patatesler eklenir, 10 dakika kadar kavrulur.
Yikanmis bulgur ilave edilir. Alt-Gst edilir ve su katilir. Kapak kapatilir, kaynama noktasina gelince ates kisilir, 10
dakika pisirilir. Atesten alinir, yarim saat dinlendirilir. Karigtirilir ve servise sunulur.
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