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PAPAZ YAHNISI (SOGAN SARIMSAK YEMEGI) (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 cay kasigi karabiber
1 kg. taze sogan

1 kahve fincani sirke
1 kg. taze sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi salca

3 su bardagi et suyu

1 bardak su

1/2 kg. parca koyun eti
2 kasik tereyagi

YAPILISI

Et haglanir. Sodan ve sarimsaklar ayiklanir. 4 cm. boyunda kesilir. Haglanmis et sogan, sarimsak ve yagla
beraber biraz cevirilir. 3 bardak et suyu, tuz, karabiber, sirke, seker ve salca ilavesi ile soganlar yumusayincaya
kadar pisirilir.
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