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PAPAZ YAHNISI

750 gr dana kugbasi (tas kebaplik)
60 adet arpacik sogan

2 bas sarimsak

125 gr margarin

6 su bardagi su

2 cay kasigi targin

2 cay kasigi yenibahar

2 cay kasig1 kirmizibiber

1/2 cay bardag sirke

Tuz

Margarini tencereye koyup erittikten sonra, etleri ilave edelim.

1-2 sefer karistirdiktan sonra, agzi kapali olarak orta isili ateste pisirmeye baglayalim.

Etler suyunu salip da ¢ekince, birazcik daha kavurup, 6nceden ayikladigimiz sarimsaklari ve arpacik soganlari
tencereye ilave edip, 1-2 dakika daha kavuralim.

Yeterince sicak su ilavesiyle agdzi kapali olarak pisirelim.

Etler pisince, yeterince tuz ve diger baharatlarla birlikte sirkeyi de ilave edip, bir tagim kaynattiktan sonra ocagi
kapatip, sicak sicak servis yapalim.
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