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PAPAZ YAHNI

3 ¢corba kasig margarin
600 gr kugbasi dana eti
200 gr arpacik sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

1 su bardag et suyu
1/2 cay kasigi tuz

taze c¢ekilmis karabiber

Margarini bir tavada eritin. Yag kizinca etleri ilave edip, sik sik karistirarak hafif renk alincaya kadar pisirin.

Sogan ve sarmisag! katip, sodanlarin digi iyice pembelesinceye kadar arasira karistirarak pisirin. Sirkeyi, et
suyunu, tuzu ve biberi ilave edip, et ve soganlar yumusayincaya kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin. Papaz
yahnisini énceden isitiimig tabaklara aktarip, sicak olarak servis yapin.

ML® Kork Yahnisi icin tiklayin
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