B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAPAZ YAHNISI

1 kg. koyun eti (kugbasi dogranmig)
2 corba kasiJi yag

15 adet ceviz iriliginde sogan

3 bardak kaynar su

1,5 tath kasigi tuz

1-2 fiske kimyon

1 corba kasigi salca (istege bagli)

Tencereye yag koyup erittikten sonra, tzerine yikanip suyu slzilerek temiz bir bez arasinda kurulanmis eti ve
sogani koyarak bir ka¢ defa cevirin. Boylece, hafifce kavrulmasini saglamis olacaksiniz.

Kaynar suyu, tuzu ve 1-2 fiske kimyonu ilave ederek, orta 1sida 1,5 saat pisirin.

Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24234 « adi:Papaz Yahnisi « gdnderen:kizilelma ¢ indirme tarihi:05.04.2025 - 15:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/papaz-yahnisi-vt247
http://www.tcpdf.org

