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PAPAZ YAHNISI (DUDUKLU)

750 gr kugbasi sigir eti

4 dis sarimsak

1/2 kahve fincani sirke

3 orta patates

6 corba kasiJi sadeyag veya margarin
7 sogan (blyUk)

2 bardak su

Tuz

D0duKkId tencere yag ve etler konur, saldiklar suyu ¢ekene kadar 15-17 dakika kavurulur. Sonra yarim ay
seklinde dogranan sogan ve sarimsak disleri ilave edilir. Soganlar esmerleginceye kadar kavurulur. Sonra suyu,
soyup dorde béllinen patateslerle sirke ve tuzu ilave edip tencerenin kepegdi kapatilir. Once harli, didik
¢aldiktan sonra da orta ateste asadi yukari birbuguk saat kadar pigirilip indirilir ve sicak sicak servis yapllir.
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