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DUDUKLUDE PAPAZ YAHNIS]

https://www.aksam.com.tr

30-40 adet arpacik sogan
500 gram dana eti

2 bas sarimsak

100 gram tereyagi

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker
5 su bardagi kaynar su
Karabiber

Kimyon

Targin

Papaz yahnisi i¢in dncelikle arpacik sodanlarini ve sarimsaklari temizleyin. DUdUkIU bir tencereye tereyagini alin
ve yag eriyince eti mUhirleyin. Et suyunu salip, tekrar ¢cekene kadar kavurun.

Etler suyunu tamamen cektikten sonra, igine soydugunuz arpacik soganlari ve sarimsaklari ekleyin. Soganlarin
renkleri pembelesene kadar kavurun. Kaynayan suyu da ekledikten sonra, sirkeyi, baharatlari ve toz sekeri ilave
edin. Dudukltude de pigirebilirsiniz normal tencerede de. Etin pismesine gére secebilirsiniz.

Pisirme suresinin sonunda bir servis tabagina alin ve sicak sicak servis edin.
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