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PAPAZ TATLISI

Yarim ¢ay bardag ertilmis tereyagi
3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un
Serbeti igin:

1.5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

2-3 damla damla limon
2 paket krem ganti

2 su bardagi sut

Kek icin gerekli malzemeler karistirilip kek hamuru elde edilir. 180c¢ firinda 25-30 dakika pisirilir.diger tarafta

serbet malzemeleri bir tencereye alinir. 20-25 dk kaynatilir.paketin Gzerindeki tarife gére hazirladigimiz krem
santiyi pisip soguyan ve ortadan iki béldigumuz kekin arasina siriyoruz.(istege goére iki paket krem santi de
kullanilabilir. Ben bir paket kullandim.)kekin diger pargasini kapatip, soguttugumuz kekin tizerine dékiyoruz.
Yani kek de serbet de soguk, krem santi kekin arasindan olacak. Uzerini hindistancevizi ile stsliyoruz.
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