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PAPAZ EKMEGI

1 tath kasidi tereyad

150 gr (1+1/4 su bardag)

1 ¢corba kasigi un

4 yumurta

350 gr (1 1/2 su bardag) toz seker

1 kahve kagiJi tuz

60 gr (1/2 su bardag) karisik meyve kabugu sekerlemesi (dogranmis)
60 gr (1/2 su bardag) vigne sekerlemesi (dogranmig)

100 gr (3/4 su bardagi) badem (rendelenmis)

75 gr cikolata (kl¢Uk parcalar halinde kirllmig)

Once, finninizi orta sicakhda (180°C) getirip, isitiniz. 22,5 cm' lik bir kek kabini 1 tath kagigi yagla yaglayip, 1
corba kasidi unla hafifce unlayiniz.

Orta boy bir kaseye yumurtalari ve sekeri koyunuz. Yumurta teliyle, karisim acik renk olup, telle birlikte kalkacak
kivama gelene kadar ¢irpiniz. Madeni bir kasikla 1 su bardagi un katiniz.

KugUk bir kasede, kalan 1/4 su barda@i un, tuz, meyve kabugu sekerlemesi, visne sekerlemesi, badem rendesi
ve cikolatay karistirip, orta boy kasedeki yumurtal karigima katiniz. Hazirladiginiz bu karigimi kek kabina
bosaltip firnda 40-45 dakika, batirilan bir sis temiz ve kuru ¢ikana kadar pisiriniz. Papaz ekmegini firmdan
¢ikarip, tel 1zgara Ustlinde soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: Yag kullaniimadan yapilan bu degisik meyveli ekmegi, sade ya da Ustiine yag slrerek sarvis edebilirsiniz.
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