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PAPAYALI PASTA

http://www.verita.com.tr

4 adet Verita Papaya

2 su bardagi su

1 su bardagi tozgeker

1 paket hazir pasta kremasi

50 gram tereyagi

1,5 su bardagi st

2 corba kasigi rendelenmis sitll gikolata
2 su bardag file badem

Keki hazirlamak igin pandispanya unu, yumurta ve suyu mikserle 6nce yavas devirde, 1-2 dakika sonra hizli
devirde 6-7 dakika ¢irpin. Karisimi yuvarlak kaliba dékiin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pembelesene
dek pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.

Papayalari temizleyip, kigtk kiiglk dilimleyin. Papaya, su ve toz sekeri 30 dakika pisirip sogumaya birakin. Ayri
bir yerde pasta kremasi, tereyagi ve st mikser yardimiyla iyice ¢irpin.

Soguyan pandispanyay! enlemesine ortadan ikiye kesin. Pandispanyanin iki pargasini da soguyan papayali
karigsiminin suyu ile islatin. Birinci kat pandispanyanin tzerine, hazirladiginiz kremanin yarisini slrlp papayanin
yarisini yerlestirin. Diger pandispanyay Uzerine kapatin. Kalan kremayi da pastanin Gzerine ve yanlarina sardn.
Pastanizi rendelenmis cikolata ve bademle susleyebilirsiniz, afiyet olsun.
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