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PAPAYA RULO KURABIYE

Yaklasik 35 adet igin;
MALZEME:

25 gr. badem ezmesi,
100 gr. tereyag,

30 gr. pudrasekeri,

1 paket vanilya,

1 limon kabugu rendesi,

1 tutam tuz,

125 gr. un.

ici:

100 gr. pudrasekeri,

25 gr. tereyagi,

25 gr. ayiklanmig papaya.
Garnitar:

1-2 yemek kasigi pudrasekeri.

1. Tereyagdi ve badem ezmesini karistirip, prizsiz hale getirin. Pudrasekeri, vanilya, limon kabugu ve tuzu
karistirip yogurun. 2.5 cm ¢apinda rulolar yapin. Rulolari teker teker folyoya sarin ve 1 gece boyunca
buzdolabinda bekletin.

2. Firini 190 derecede isitin. Rulolari folyodan ¢ikarin, ince dilimler kesin. Kagitli tepside 7 dakika altin sarisi
olana dek pisirin ve sogumaya birakin.

3. Pudrasekerini, tereyadi ve papaya parc¢alarini blenderde karistirin. Karigimi bir buzdolabi posetine doldurun,
posetin bir kdsesini kesin. Kremayi kurabiyelere sikin. Kurabiyeleri Ust Uste koyun, pudragekeri serpistirin.
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