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PAPAYA KARPACYOLU TAVUK GOGSU

http://www.verita.com.tr

Gekirdekleri gikariimis ve incecik dilimlenmis 1 adet Verita Yemeye Hazir Papaya
1 tatl kasigi Verita Lime[?in suyu

Ince ince dilimlenmig bir adet salatalik

1 adet tavuk gégsi

2 cay kasigl soya sosu

2 cay kasig! bal

Pul biber

2 cay kagig yer fistigi

Tuz

Karabiber

Firni 180 derecede isitin. Tavuk g6gsinl zeytinyagi ile ovalayin, tuz ve karabiber serpin. Tavugun iki yanini da
ikiser dakika bir tavada soteleyin. Tavugu firina alip 8 dakika daha pisirin. Tavuk dinlenirken ayri bir kasede
Verita Lime[Zlin suyu, soya sosu ve bali karigtirin. Verita Yemeye Hazir Papaya ve salatalik dilimlerini ekleyin.
Soslanan papaya ve salatalik dilimlerini tabaga alin.Kalinca dilimlediginiz tavuk dilimlerini salatanin tGzerine
yerlestirin. Kirmizi pul biber ve yer fistiklarini serpistirin. Kalan sosu Gzerinde gezdirin.
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