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PAPATYA TATLISI

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1.5 ¢orba kasidi kakao
Aldig1 kadar un

2.5 bardak seker
Yarim limon suyu

Yodurt, yagd ve yumurtayi bir kaba alin kanstinin. Karigtirdiginiz sivilarin Gstini 3 ¢orba kasigi unla ortiip sonra
kabartma tozu ve vanilya ilave edin ele yapisan bir kivamdayken hamurun yarisini ayirin. Ayirdiginiz beyaz
hamura un ilave edin ve ele yapismayan bir hamur yapin. Diger hamura kakaoyu ilave edin eder gerekiyorsa un
ilave edin o da ele yapismayan bir hamur olacak. 15 dakika dinlendirin. Dinlenen hamurlari findik blyUkluginde
toplar yapin ve papatya sekli verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Papatya seklindeki hamurlar birbirine yapistirmak
icin hafif hafif sikin. 180 derecelik firinda Ustleri kizarana kadar pisirin. Serbet malzemelerini tencereye alin ve
iyice kaynatin seker eridikten sonra limon suyunu katin. Kisik ateste 20-25 dakika kaynatin. Serbetin ilk sicakhgi
¢ikinca soguk tatliya dokdin.
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