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PAPATYA POGACA

125 gr. margarin

1/2 su bardagi ik sit

1 adet yumurta

Yarim paket yas maya

1/2 tath kasigi toz seker

1/2 tath kasigi tuz

2,5 bardak Un

250 gr. beyaz peynir (igi icin)
Yeterince ¢oérekotu

Yas maya Ilik sGt ile eritilir. Yogurma kabina malzemeler alinarak ele yapismayacak bir kivam alana kadar
yogurulur. 20 dk. kadar mayalanmasi igin bekletilir. Daha sonra hamurdan bir par¢a alinarak igine rendelenmis
beyaz peynirden koyarak yuvarlak sekil verin. Ortalarini hafif gukur yapip ¢orekotu koyun. Uzerine elinizle
bastirarak hafif inceltin ve bigak ile yapraklari kesin. Orta kismi tamamen kesmemeye dikkat edin. Tim hamuru
sekillendirip tepsiye dizdikten sonra 10 dk kadar tepside mayalandirin. Uzerine yumurta sarisi strerek 190C
derece firinda alti Ustl kizarana kadar pisirin.
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