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PAPATYALI PASTA

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 su bardag st

4 corba kasigi kayisi recel
200 gram cilek

2 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

2 paket kremsanti

Seker hamuru papatyalar ya da gergek papatya

Eritilmis yag1, yumurtay ve sekeri ti¢ dakika girpin. igine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirin. Bir su bardagi
sUtl de ilave ederek karistirmaya devam edin. Isterseniz i¢ine bir limon suyu sikabilirsiniz, tadi ¢ok ferahlatici
oluyor. Daha sonra bu harci yaglanmis kek kalibina bogaltin, 175 derecedeki firnda 45 dakika pismeye birakin.
Bu pastayi cok katli yapmak isterseniz ayni malzemeden tekrar hazirlayip bir kek daha pisirmelisiniz. Firindan
aldiginiz keki ikiye bélup, Gzerine biraz suyla agtiginiz kayisi recelini sirlin. Cilekleri sekerle bir tasim kaynatin;
biraz suda karistirdiginiz nisastayi ekleyip kivam almasini saglayin. Pastanin her tarafini kremsantiyle kaplayip
buzdolabinda 2 saat bekletin. Servis yapmadan dnce papatyalarla susleyin.
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