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PAPATYA PASTA

2 su bardagi un

Yarim su barda@ pudrasekeri

2 adet yumurta

1 paket margarin + bir buguk ¢orba kasigi margarin
Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

1 gorba kagigi rendelenmis limon kabugu
Icine:

200 gram dévulmds findik

1 su barda@ pudrasekeri

3 adet yumurta

Yarim ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi vanilya

Sislemek icin:

150 gram kayisi marmelati

Yaran su bardagdi badem

1 su bardagi dévilmis antepfistigi

Oncelikle hamuru hazirlayin. Bunun igin un, pudrasekeri, yumurta, margarin, vanilya, kabartma tozu, tuz ve
rendelenmis limon kabugdunu karigtirip, yogurun. Hamuru 10 dakika dinlendirin. 3-4 mm kalinhginda agin.
Hamurdan cevizden kiiguk pargalar koparin. Yuvarlayip, kek kagitlari Gizerine bastirin. Tarttlet kalibina
yerlestirin. Catalla Gzerine delikler acin. Kayisi marmelad sirln. I¢ haremi hazirlayin. Bunun igin dévilmis
findik, pudrasekeri, yumurta, rendelenmis limon kabugu ve vanilyayi karistirin. Tartéletlerin tzerine yayin.
Pembe bir renk alana dek orta isili firinda pigirin. Firindan aldiktan sonra da tzerine kayisi marmelati sGrin.
Fislk serpin. Bademlerle papatya sekli verin.
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