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PAPATYA KURABIYESI

1 Paket Margarin
1 Su Bardagindan Bir Parmak Eksik Pudra Sekeri
3.5 Su Bardag Seker

On hazirlik olarak margarini tavaya alip eritelim.Margarin eridiginde hemen atesten almayip, 2 dk.daha
kaynatalim. Atesten aldigimiz yagi sogutalim.Yagin Gizeri kaymak tutana kadar buzdolabinda bekletelim.
Uzeri kaymaklanan yaga pudra sekeri ilave edip,¢atalla iyice karistiralim.Unu ilave ederek ¢ok ptriizstz bir
hamur olana dek yoguralim.

Hamurdan kicUk bir parca koparip, kakao ile karistiralim ve yuvarlayalim.Beyaz hamurdan bilye iriliginde
parcalar koparip yuvarlayalim.

Beyaz ve kahverengi hamurlardan uzun ¢ubuklar yapalim. Hafifce yassiltalim.Verev verev keselim.Verev
pargalari yaprak gekline getirelim. Ortaya ya beyaz ,yada kakaolu hamurdan bir parga koyup etrafina diger
renkteki hamurdan parcalar yapistiralim.Onceden iyice isitilmig firinda Gzerleri kuruyana dek pigirelim.
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