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PAPATYA KURABIYESI

Hamur igin:

2+1/4 su bardagi un

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
150 gr. margarin

1 adet yumurta

Yarim paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi
Igi igin:

1,5 su bardagi findik i¢i (¢ekilmis )
Yarim su bardag pudra sekeri
3 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
15 -20 adet i¢ badem

2 -3 kasik marmelat

Un elenir. 150 gr. yumusak yag, 1 yumurta, 2 ¢orba kasidi pudra seker, limon kabugu rendesi karigtirilir ve
hamur yapilrr. (Fazla yogrulmaz, hamur bozulur.)

Merdane ile 3- 4 mm inceliginde acilir. Papatya kaliplarinin igine yerlestirilir. Ortasina bir cay kasigi marmelat
konur.

Makineden ¢ekilmis findik, yumurta, pudra sekeri, limon kabugu rendesi karigtirilir. Kaliplarin Gzeri bu karisimla
doldurulur. Kabugu cikariimis ve ikiye ayriimig badem Papatya seklinde yapistirilir. Kaliplar tepsiye dizilip orta
hararetli 25 dakika kadar firinda pisirilir.

Not: Kaliplari yaglamaya gerek yoktur. Hamur yagli oldugu i¢in kurabiye kolay ¢ikar.
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