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PAPARA

Paparalik ince simitleri kirip, kenarli tirit kabina diizgince 2-3 kat déseyiniz. Diger tarafta kaynamakta olan suyu
iyice ¢cekip doyuncaya kadar kivilcimli kdl Gstinde birakiniz. O anda bir kushanede 2 kasik tereyaginda 1 - 2
¢entilmis sogan kavurup Ustline gezdiriniz. Ya da bunun yerine tuzsuz tereyadi parcalari serpistirip biberli yag
gezdirip sicak sicak servis yapiniz.

Not: Tiridin bir miktar suyu ile 3 yumurta sarisini iyice karigtirip tiridin Gzerine gegirdikten sonra Biberli Yag
gezdirilirse daha iyi olur. Simitleri ya da kuru ekmegi yukaridaki tarzda yapip suyu ¢ekmeye birakiniz. Iki 4¢
kaslik sadeyagdda centilmis sogan kavurup Ustline dokip baharat ekilirse o da hos olur.
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