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PAPARA OTLU PEYNIRLI PIRINC SALATASI

5 adet domates

100 gram kip kesilmis suda mozzarella peyniri
400 gram arborio pirinci

50 gram kuru sogan

100 gram Pecorino Romano peynir
5 yemek kasigi yag

1 tutam papara otu

1 ¢orba kasigi Maydanoz

1 tutam Feslegen

Tuz

800 ml kaynar su

5 adet domatesin Ust kisimlarini kesip i¢lerini kasikla bosaltin. Domateslerden cikarttiginiz ici dograyip bir
kaseye alin.

Sogani 2 gorba kasigi yagda 3 dakika soteleyip pirinci aktarin. 1 dakika kavurduktan sonra Gizerine tuz serpip
yaklasik 800 ml kaynar suyu kepgeyle azar azar ekleyerek pisirin. Ocaktan almadan 6nce tuz, 2 gorba kasigi
yag,1 tutam papara otu, domates ve 1 corba kasigi ince dogranmis maydanozla tatlandirin. 5 adet kek kalibini
(genigligi 9 cm, yiiksekligi 6 cm) yaglayin. Kalibin kenarlarina paparay! iyice yayin. (Elinizi arada su dolu bir
kaseye batirarak kalibin kenarlarina yapistirin. Kalibin ortasini bos birakin.) Igini bosalttiginiz domateslere
Pecorino Romano peynir ve mozzarella peyniri karistirimis malzemeyi aktarip kaliplarin ortasina yerlestirin.
Kalibin Gzerini elinizle bastirin. )

Kaliplari az miktarda su ilave ettiginiz firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20-25
dakika pisirin. Firindan ¢ikartip 5-10 dakika dinlendirdikten sonra ters cevirerek gikartin. Feslegen yapraklaryla
sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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