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PAPARA (NiGDE)

1,5 kg. et suyu

1 adet bayat ekmek
1 iri sogan

4 kagik tereyagi

3 yumurta sarisi
kirmizi biber

tuz

Lokma lokma dogranmis ekmek dilimlerini bir tepsiye yerlestirin. 2 kasik tereyagdi koydugunuz bir tavada ince
kiyilmis sodani 4 dakika ¢evirin. Sonra et suyuna atip kaynamaya birakin. Et suyunun 1 bardagini ayirip, kalanin
soganlar iyice éliince ekemeklerin tzerine gezdirerek dékin, 3 yumurta sarisini iyice ¢irparak ayirdiginiz et
suyuna katin va ekemeklrin Gzerine gezdirin. En son 2 kasik kizgin tereyagina katacagdiniz kirmizi biberi Gizerine
dbkerek sofraya getirin.
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