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PAPARA (KONYA)

Konya Emniyet Mudurlugu

Ekmekler derin bir tabagda dogranir. Ayri bir yerde tereyadi kizartilir ve soganlar diizgiin bir sekilde dogranip,
salca ile birlikte tereyadinda kizartilir. Yeteri miktarda su ilave edildikten sonra, suyun kaynamasini bekleriz. Su
kaynadiktan sonra igine ufalanmig tulum peyniri ilave edilir. Biraz daha kaynadiktan sonra tencere ategten alinir.
Ve bu olusan karisimi daha énceden dogradigimiz ekmeklerin Gzerine dékulir. Uzeri karabiber ve maydanoz ile

suslenir.
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