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PAPANASI

100 gr seker

80 gr regel

200 grun

2 adet yumurta

50 gr krema

2 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasigi Vanilya ekstresi
500 gr lor peynir

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

Lor peyniri, seker, kabartma tozu, yumurta, vanilya, un ve yagdi ; mikseriniz ile homojen hala gelene kadar 2-3
dakika ¢irpin. Eger lor peynir i1slak ise hamurun ele yapismamasi igin 1 gorba kasidi un ilave edebilirsiniz.
Hazirladiginiz hamurdan, avug iginize sigacak biytklikte, toplar yapin. Yassi hale getirip tam ortasina
parmaginizla delik acin. 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Uzerine krema ve recel dokerek servis

yapin.
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