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PAPANASI TATLISI (ROMANYA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 yumurta

1 yemek kasigi bal
250 gram peynir (inek peyniri)
1 tath kasigr irmik

150 gram un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

Eksi Krema

Visne

Bogurtlen

Yaban mersin

Derin bir kap igerisine geker, kabartma tozu ve peyniri alip karigtirin.

Uzerine yumurta, vanilya, un ve irmigi ekleyin.

Tdm malzemeleri mikserle karigtirin.

Hamur ¢ok yapiskan olursa, (zerine un ilave edebilirsiniz.

Hamur ele yapismayacak kivama geldiginde streg ile értiin ve buzdolabinda 20 dakika bekletin.
Dinlenmis hamuru alin ve kii¢lk pargalar kopartin.

Parcalari elinizle yuvarlayarak sekil verin ve ortasina parmaginizla bastirarak gukur agin.
Hamurlar hazirladiktan sonra tavaya yag ekleyin ve kizdirin.

Hamurlarin iki tarafini da yagda kizartin.

Tathnin Uzerine koymak i¢in kiick hamur toplari hazirlayin ve kizartin.

Kizarttiginiz hamurlarn blyik servis tabagina alin ve Uzerine eksi krema dékdin.

Kuguk hamur toplarini, kremanin tizerine yerlegtirin.

Ust kismini vigne sosu ve yaban mersini ile sUsleyin.
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