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PANZEROTTI

Hamur igin:

1 su barda@i (1 parmak fazla) su (ilk)
1 su barda@i (1 parmak fazla) sit (k)
1/2 tath kasig seker

4 su bardagi un

1/2 paket kuru maya

1/2 tath kagig! tuz

Iciigin:

1 yemek kasigi sivi yag

8-10 dilim sucuk

2 adet uzun sosis (ufak dilimlenmis)

1 tath kasigi kekik

10 ince dilim kagar peyniri

1 cay bardadi domates puresi

2 dis sarimsak

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag

Derin bir kaseye maya ve gekeri alin.

Uzerine sit ve suyu ekleyin.

5 dakika mayanin aktive olmasi i¢in dinlendirin.

Un ve tuzu eleyerek ekleyin.

Guzelce yogurun.

Bir tavaya sarimsagi ekleyin.

Uzerine domates presini ekletin ve 2 dakika kaynatin.
Bagska bir tavaya sivi yagi ekleyin.

Sucuk ve sosisleri de ekleyin. 3-4 dakika gevirerek pigirin.
Kekigi de ekleyin ve ocaktan alin.

Hamuru 8 parcaya ayirin.

Bir parcasini alin ve merdane ile hafif yuvarlak olacak sekilde agin.
Uzerine sostan sdrdin.

Uzerine sucuk ve sosislerden ekleyin.

Uzerine kasar peynirini elinizle bélin ve koyun.

Parmak uglariniz ile glizelce kapatin.

Bir tencerede sivi yagi isitin.

Icerisine dikkatlice hamurlari birakin.

2-3 dakika boyunca ¢evirerek pigirin.

Panzerottiler hazir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/panzerotti-vt96398

© lezzetler.com tarif no:179514 « adi:Panzerotti « génderen:dolu « indirme tarihi:02.04.2025 - 06:27


https://img.lezzetler.com/yuklenen8/panzerotti-179514.jpg
http://www.tcpdf.org

