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PANZEROTTI

750 gr un

2 corba kasigi zeytinyagi

1 su bardag ik sit

1 paket instant maya

2 kesme seker

1, 5 bardak su

Taze fesleden

1 dis sarimsak

3 domates

Tuz, karabiber

Mozarella, parmesan, kasar peyniri
Kizartmak igin;

Gicekyadi zeytinyagi karisimi

Mozarella, parmesan, kasar peyniri

Kizartmak igin gigekyagi zeytinyagi karigimi

Oncelikle panzerotti hamurunu hazirlayarak baglayin.

Bunun i¢in; mayayi Ilik sGtle karigtinp un ve sekerle beraber un ekleyerek yogurun, 1 sat kadar mayalandirin.
Sosu igin; domatesleri rendeleyin, ezilmis sarimsak, tuz ve karabiberle pisirin.

Hamurdan elma buyuklGgunde pargalar alip merdane yardimiyla 10 santim ¢apinda agin.

Uzerine domates sosundan surin.

Rendelenmis peynirleri ve ince kiyilmig feslegenler, koyup kapatin.

Yagda, derin bir tencerede kizartin.
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