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PANZEROTTI

250 gr.un

200 gr. tulum peyniri

100 gr. mozzarella veya tuzsuz dil peyniri
100 gr. salam

50 gr. ince rendelenmis eski kasar

2 yumurta

Yarim demet maydanoz

Kizartmak i¢in sivi yag

Tuz

Kirmizi biber

Unu, bir tutam tuz ve su ile elastik, orta yumugaklikta ele yapigmayan bir hamur elde edene kadar azar azar su
ilave ederek yoguralim. Uzerine nemli bir bez érterek oda sicakhginda bir saat dinlendirelim.

Harci hazirlamak igin, bir kapta dnce yumurtalar ile tulum peynirini iyice karistirip sonra igine kasar rendesi, bir
tutam tuz, dogranmis maydanoz ve toz kirmizi biber koyup kremsi bir hal alana kadar karigtiralim. Bir taraftan da
salami ve dil peynirini (Bulursaniz mozzarella) orta biyUklUkte dograyalim.

Beklemeye biraktigimiz hamuru 12 esit parcaya boélelim ve her bir pargayi daire seklinde 1-1,5 mm kalinliginda
merdane ile hafif unlayarak acalim. Bu dairenin bir yarisina krema halindeki karigimi sivayip Gzerine de
dogradigimiz salam ve peyniri koyarak yarim daire seklinde kapatalim. Kapattiimiz kismi bir sekillendirici veya
cay tabagi kenari ile diizelterek keselim. Sadece gatalla ug kismina bastirarak sekil de verebilirsiniz. Sadece
O6nemli olan hamurlar agtiktan, hele de i¢lerini koyduktan sonra Ustliste koymamaniz. Yoksa yapigir.
Hazirladi§imiz yarim daire seklindeki hamurlari kizgin yagda altin rengi alana kadar kizartiyoruz. Peynir
cesitlerinde krem peynir tlrleri harig istediginiz gibi degisiklik yapabilirsiniz.

Not: Pigi, y6resel Turk mutfaginda farkli isimlerde farkli malzemelerle hazirlanabilen bir lezzet. italyan
mutfaginda ise panzerotti ismini almakta. Agirlikli olarak ltalyan peynirleri ile yapilan panzerottinin iginde salam,
domates, feslegen gibi malzemeler de siklikla kullanilir.
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