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PANZANELLA SALATASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 dilim bayat ekmek (kip dogranmig)
4 buylk domates (dogranmis)

1 salatalik (dogranmig)

1 kirmizi sogdan (ince dogranmisg)

1 sari veya kirmizi biber (dogranmis)
1/4 su bardagi zeytinyagi

3 yemek kagig sirke

1 dis sarimsak (ezilmig)

1 demet taze feslegen (dogranmig)
Tuz ve karabiber (istege gore)

Bayat ekmek kuplerini bir kaseye alin ve (izerine biraz su serpistirerek hafifce nemlendirin. Ekmekleri 10 dakika
dinlendirin, ardindan fazla suyunu sikin.

BuyUk bir salata kasesinde dogranmis domates, salatalik, kirmizi sogan ve biberi bir araya getirin.

Ekmek kiplerini de kaseye ekleyin ve karigtirin.

Kiglk bir kasede zeytinyagi, sirke ve ezilmis sarimsagi karigtirarak bir sos hazirlayin. Sosu salatanin tizerine
gezdirin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirin ve taze feslegen yapraklari ile siisleyin.

Salatanin lezzetlerinin birbirine karismasi igin 15-20 dakika dinlendirin.

Soguk olarak servis edin.
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