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PANTALON DOLMA

1 kg patlican

yarim kilo kyma

1 cay bardagi haslanmisg piring
2 adet yumurta

yarim demet maydanoz
yarim limon

tuz

karabiber

Kizartmak igin siviyag
Sosu igin

2 rendelenmis domates
1 tath kasidi ketcap

1 adet kesme seker

4 dis sarimsak

Patlicanlar laca soyup ortadan ikiye bélin. Limonla ovup, yarim saat bekletin. Kiymay1 yumurtayi, tuzu,
karabiberi, ince kiyilmig maydanozu, haglanmis pirinci iyice karistirin igini kabak oyacagi ile bosaltin. Harci
patlicanlarin i¢ine sikica doldurun. Sivi yagda pembelestirene kadar kizartin. Sos igin rendelenmis domates, tuz,
kesme geker, 1tatli kagigi ketgap ve ince dogranmig sarimsaklari kisik ateste iyice pigirin. Servis tabagina énce
patlicanlari alin. Uzerine sosu doklp servis yapin.
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