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PANNACOTTA

250 ml st

60 ml lavanta gicegi

125 ml seker

10 ml jelatin, 20 ml soguk suya yatirilmig
Ince rendelenmis 1 limonun kabugdu
Suslemek icin ekstra lavanta gicekleri
250 ml krema

100 gr siyah ¢ikolata, iri kiyilmig

Siit ve 60 ml lavanta gigeg@ini mikrodalgada siit kaynamaya baglamadan ya da 1 dk. isitin. 5 dk. lavantanin site
islemesini bekleyin situ suizlp ¢igekleri atin.

Sekeri siite ekleyip karismasi i¢in 1 dakika daha mikrodalgada isitin.

Suya yatirilmisg jelatini 30 saniye ya da eriyene kadar mikrodalgada isitin. Kaynamamasina 6zen gosterin.
Jelatine, st karisimindan bir miktar ekleyip, sttln geri kalanina karigtirin.

Limon rendesini ekleyin.

Karigimi fincanlara dékup katilagana kadar sogutun.

Gikolata sosu igin: Kremayi, mikrodalgada 2 dakika isitin. Gikolatayi ekleyip eriyene kadar karistirin. Gerekirse
mikrodalgada ¢ikolatanin erimesi i¢in 1 dakika daha isitin.

Pannacotta fincanlarini lavanta cigekleriyle sisleyip ¢ikolata sosuyla servis edin.

Not: Daha hafif bir lezzet i¢in pannacotta'yl krema yerine yogurtla da deneyebilirsiniz.
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