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PANNA SCOTTA

https://www.acunn.com

Mascarpone 100 gr
Krema 350 gr

Sat 150 gr

Yaprak jelatin 8 ad
Tuz3gr

Por¢ini mantar 60 gr
Patates nisastasi 15 gr
Toz parmesan 15 gr
Kizartmalik patates 1 ad
Sislemek icin:
Bezelye filizi

Sosu icin:

Kizilcik 80 gr

Sumak 30 gr

Tuz3gr

Karabiber 2 gr

Igme suyu 30 cl

Oncelikli jelatini soguk suda yumusayana kadar bekletin.

Mascarpone, krema, sut, tuz bunlar ocakta disuk 1sida kaynatin ardindan jelatini sizerek kaynattiginiz Griintin
icine ekleyin jelatin iginde eriyene kadar karistinp slizgegten gegirin.

Silikon yuvarlak kaliba dékerek sogumasi igin dolaba alin.

Porcinilerin yarisini gok ince olacak sekilde dilimleyerek bir tepsi ve yagli kagit Gzerine koyarak 50 derecede
kurutup sonrasinda blender yardimi ile toz haline getirin.

Citir balon patatesler igin patatesi soyduktan sonra slayzer veya mandolin yardimi ile 1 mm olacak sekilde
dilimleyin aralarina firca yardimi ile patates nisastasi strerek yuvarlak kii¢ik kalipla keserek 180 derecelik
yagda balon olana kadar ve kitir olana kadar kizartin ¢iktiktan sonra Gizerine toz parmesani dékerek karigtirin ve
yapismasini saglayin.

Kizilcik sos icin bitin malzemeleri bir kliclk tencerede birlestirerek kisik ateste pigirin sonrasinda blender ile
cekerek ince bir stizgegten gecirin ve sogutun.

Tabaklamak icin Pannayi kaliptan ¢ikarip tabagin ortasina yerlestirin Gzerine havyarini koyun.

Kalan porgini mantari tavada ikiye bdlerek kizartin Pannanin yanina yerlestirin.

Balon patatesleri Pannanin etrafina yerlegtirin ardindan kizilcik sosunu noktalar halinde Pannanin etrafina
yerlestirin.

Tabagin bir tarafina toz porgini serpistirin.

Suslemek icin Uzerine bezelye filizlerini yerlestirin.
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