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PANNA COTTA

1 yemek kasigdi toz jelatin
1 su bardag st

2 su bardagi krema

5 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

SOtu ve jelatini kanstinn en az 5 dakika boyunca karigtirin.
Arindan krema ve toz sekeri ocaga alin ve kaynatin.

Kivam oturunca jelatinli siitli Gzerine yavagga bosaltin.

lyice karigtirin o sirada vanilyay! da ekleyin.

Arindan cam kaseleri yikayin islakken karigimi bogaltin.

1 saate yakin buzdolabina koyun.

Uzeri icin istediginiz meyveyi koyabilirsiniz.

Kalip olarak gikarmak igin derin bir tepsiye kaynar su doldurun.
Icine kaliplari koyup yumusayinca ters cevirip ¢ikarin.
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